Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
vous font décowvrir ovec grand plaisiv lov carte de

L'Auberge AwVieux Pressoir
Les Incontournables
L'Assiette Fermiere dw Domaine et sonwAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve 24.50 €
Le Beeuf Gros Sel aux Légumes 25.00 €

Gremolato de Moelle aunv Ravifort

La Covolle Végétarienne selon UInspiration duw Moment 23.50€
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Cuisinier, c'est un Métier !
Adélaide Meyer

Lo Liste des allergénes est disponible o lav réception
Tous noy platy sont élaborés en nos cuisines « fait maisow »

Origine viandes

Boeuf; Veau, Volaille, Porc, Gibier : France

Agneaw : Ecosse,; Nowvelle Zélande

Tout changement dang low composition d’un menw impliquerar
w supplément




Nosy Entirées

Lo Bruschettow ov VAU des Ours, Espumaor de Pecorino 19.50 €
Copeaur de Bresaola Maison
Le Foie Gras de Canowrd aww Poivre de Timuk, 28.50 €

Condiment de Rhubowbe dw Jowdivw et saw Brioche

Le Fleischchnacka d Escargoty v VAN des Ours; Saurce Cajuny 21.50 €
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Noy Poissorns

Le Filet de Truite 'Alsace Cuit o UUnidatérale
Vierge de Féves et Radis Roses, Sauce Safranée

Lo Fricassée de Gambas aw Curry Bretovw
Legumes Printaniers

Le Homoawrd de notre Vivier enww Deux Services

- Pince de Homowd env Sadade Concombre et Feves
Enmudsion Flewrs de Suwreaww

- Queune de Homowd Rétie, Petity Pois et Menthe dw Jowdin
Hollandaise o VA des Oury

Nos Viendes

Le Filet de Bauf Poélé, Rattes avlav Truffe et Jus Corsé au Porto-

Le Carré d'Agneaw e Croiite dHerbes
Cawottes Fanes Roties et Sauce o VAL Noir
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27.50 €

24.50 €

85.00 €

39.50 €

31.00 €



Menww « Découwverte » 138.00 €
(Boissonsy Comprises)

LUAnmuse-Bouche
OO

Le Foie Gras a Poivre de Timuk, Condiment de Rhubowrbe et sa Brioche
avec uw verve de Pinot Gris Vendanges Tardives 2011

OO

La Pince de Homowrd enw Ssdade Concombre et Feves
Enmudsion Flewrs de Suwreanw =
avec uw verve de Pinot Gris Cuvée Tradition 2022 (o)

ONO_"o)
Le Granite

OGN0

Lo Queune de Homowrd Rétie, Petity Pois et Menthe duw Jowrdiv
Hollandaise o VAL des Ours =
avec unw verre de Gewwrgtraminer Prestige 2023 (eio)

ONO_ o)
L'Assiette de Fromages Fermiers

ou
Le Croustillant de Munster cvlaw Gelée de Gewwrgtraminer (sio)

aux Pomumes Confites -
avec w verre de Gewurgtraminer Cuvée Tradition 2021 (gio)

OGN0

La Mousse d'Asperges auw Chocolat
Coulis Baie Rose

Le cafe, the ow tisane
Une cawrafe d'eaw plate ow gageunse diw Domaine



Menw « Douceur de Saisov » 63.50 €

LUAmuse-Bouche
OO0

La Bruschetto o VAU des Ours; Espuwma de Pecorino-
Copeaur de Bresaola Maison

OGN0
Le Granite
OO O
Le Cabiland o Chovigo- suw sov Lit d'Asperges
Mouwsseline de Petity Pois av law Menthe duw Jowrdin
ou

Le Carve d’Agneaw en Crotite d Herbes
Cawottes Fanes Roties et Sauce o VAL Noir

oreS

Les Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster o law Gelée de Gewwrgtraminer o)
aux Pomumes Confites

GO o)

Lo Povlovar o Fruity Rouges
Creme Légere cvlaVanille de Madagascor et Ceewr de Safrav

Forfait Boissony (en supplément) 26.00 € pow persovuwne
1 verre de Pinot Blanc Cuvée Sélection BIO 2023 awvec la Bruschetto

1 verre de Pinot Gris Cuvée Tradition BIO 2022 avec le Cabilland,
ow

1 verre de Cévermnes - Cirrus Domaine Vailllere 2022 awec UAgneouw

1 verre de Gewurgtraminer Cuwvée Sélection BIO 2024 avec le Fromage
1 cawafe d’eaun plate ow gageuse duww Domaine
1 cafe, theé owtisane



Mernuww dw Domaine 40.00 €

Le Beeuf Gros Sel auw Légumes, Gremolato de Moelle aw Ravifort
ou

Lo Choucroute Goawnie Faconw Grand-Mérve

Le Nougat Glace Maison vl Flewr ' Oranger, Eclaty de Pistache

e supplément pour les gourmonds et ovonk le dessert

Le Croustillant de Munster Fermier, Gelée de Gewwr ztraminer Maisovn Bio-
aux Pomume Confites

Forfait Boissons (ew supplément) 17.00 €
2 verres de vinw choisis enw accord avec les mety

carafe d’eaw plate ow gageuse duw Domaine
cafe, the ow tisane

Laisses-vous surprendre pawr notre

Lo Formule dw Moment
Ce merw west pay servi le saomedis soiv

concocte chaque jour pow le Chef de Cuisine

et sa Brigade
Il se.compose
dune entrée, dunplat, d'wwv dessert
Prix: 30.00 €
36.00 € awvec ley boissons

(2 verrey de virv Cuvée Traditionw ew accord avec les plats,
cavafe deaun plate ow gageuse duw Domaine, cofe, thé ow tisane




Noy Fromages
Le Croustillant de Munster Fermier 12.00 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maison (o) Aux Ponumes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiery dAlsace; Gelée de Foir (eo) 12.00 €

Les Desserty « Maisow »  Fabrication Artisanale

Lo Towte dw Moment et sav Glace 9.00 €
La Palette de Glace et Sorbet Maisov 12.00 €
La Meringue Glacée / Chantilly 9.50 €
Le Nougat Glacé Maison o lov Flewr d’Oranger 12.50 €
tclaty de Pistache

La Pavlovaw aurx Fruity Rouges 12.50 €

Créeme Légére cvlaVanile de Madagascar et Ceeur de Safrav

Le Tout Chocolat o Soawrasin Tovréfie 13.50 €

N’hésites pas cv demander les pawrfums des glaces et sorbety dw jour



