Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
vous font décowvrir avec grand plaisiv la cowte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoiv
Les Incontouwrnablesy
L'Assiette Fermieve du Domaine et sovwAccompagnement 17.50 €
Lo Choucroute Gawnie Faconw Grand-Mérve 24.50 €
Le Baeuf Gros Sel de law Ferme et ses Crudites 25.00 €

Gribiche de Moelle o lav Graine de Moutowde

Law Corolle Végétowrienne selon UInspiration duw Moment 23.50 €
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Cuisinier, c'est un Métier !

Adélaide Meyer

Lo Liste desy allergénes est disponible o lav réception

Tous nos platy sont élaborés en noy cuisines « fait maisor »
Origine viandes

Boeuf; Veau, Volaille, Porc , Gibier : France

Tout changement dang law composition d’un mernw impliquerav
uw supplément




Nos Entirées

La Tawte Fine de Léegumes Grillés, Howmous dAubergine

et Bresaola Maisonw

Law Soupe de Tomate Verte aw Balsamique Blanc
Pétales de Tomates Anciennes et Mousse de Fetow

Le Foie Gras auw Naturel en Déclinaiso
Autour de la Cerise et sa Brioche Maisovw

Les Beignety d Escargoty dEbersheim
sur wn Gel o Vinaigre de Melfort
Salade d'Herbes et Avoli VAL Noir

Le Presse de Gambas et Melow env Gelée de Tomate an Basilic

Vinaigrette de Pesto-

19.50 €

16.50 €

29.00 €

21.50 €

21.50 €



Noy Poissorns

Le Pavé A Espadon Juste Saisi, Variation de Courgette 24.50 €
Enmudsion Coco; Citron Vert

Le Filet de Truite Rose dAlsace; Vierge de Légumes A Ete 27.50 €
Emulsion o Créemant duw Domaine

Le Homowrd de notre Vivier enw Deux Services 85.00 €
- LaoPince de Homowd suw i Gronite de Tomate

Mousse aw Ginv duw Bollenberg
- Lo Quene de Homawrd Grillée cv la Béawnaise aw Citronw Confit , Rig Blanc

Noy Viandes

Le Gibier A Alsace env Chimichuwri 29.50 €
Conchiglioni Fawcis aun Légumes Facon Provencale

Le Supréme de Poulet Jaune Pané auw Pop-Corw 28.50 €
Mousse de Mais et Jus Covse aun Timut

Le Filet de Bauf Poélé, Condiment de Towtowe 39.50 €
Rig Noir
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Menww « Découwverte » 141.00 €
(Boissonsy Comprises)

LUAnmuse-Bouche
OO

Le Foie Gras o Naturel enw Déclinaison
Autouwr de lov Cerise et sa Brioche Maison
avec v verrve de Pinot Gris Vendanges Tawdives 2011

OO

La Pince de Homowrd suwr unw Granite de Tomate
Mousse aw Giv dw Bollenberg N
avec wv verre de Pinot Grisy Cuwvée Tradition 2022 (sio)

ONO_"o)
Le Granite

OGN0 o)
Lo Queune de Homowd Grillée av law Béawrnaise aw Citronw Confit
Rig Blanc -
avec wiv verre de Gewurgtraminer Sélection 2024 (o)
OGN0 o)
L'Assiette de Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster cvlaw Gelée de Gewwrgtraminer (sio)
aux Powumes Confites -
avec w verre de Gewurgtraminer Cuvée Tradition 2021 (gio)

OGN0 o)
Le Mille-Feuille o Chocolat Déstructuwre Facov duw Chef

Le cafe, the ow tisane
Une cawafe d'eaw plate ow gageunse diw Domaine



Mevnw « Doucewr de Saisow » 63.50 €

LAnmuse-Bouche
OGN0 o)

Le Presse de Gambas et Melow en Gelée de Tomate aw Basilic
Vinaigrette de Pesto-

OGN0
Le Granite

OGN0 o)

Le Powvé dEspadon Juste Saisi, Variationw de Cowrgettes
Enudsion Coco;, Citron Vert

ou

Le Supréme de Poulet Jaune Pané auw Pop-Cornw
Mowsse de Mais et Jus Covsé oun Timut

ONO_ )
Les Fromages Fermiers
ou

Le Croustillant de Munster o lav Gelée de Gewwrgtraminer eio)
aux Pomumes Confites
OO

La Déclinaison Autour de la Pasteque aw Parfum de Basilic Thais

Forfait Boissony (en supplément) 26.00 € pow persorne

1 verre de Pinot Gris Cuvée Sélection BIO 2023 avec le Pressé

1 verre de Riesling Cuvée Sélection BIO 2022 owec Utspadow
ow
1 verre de Céeverwnes - Cirvus Domaine Vaillléere 2022 awvec lav Volaille

1 verre de Gewurgtraminer Cuvée Sélection BIO 2024 avec le Fromage

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, theé owtisane



Mernuw dw Domaine 40.00 €

Le Beeuf Gros Sel de lavw Ferme et ses Crudites
Gribiche de Moelle av law Graine de Moutowrde

ou

Lo Choucroute Gawrnie Faconw Grand-Mérve

Le Nougat Glacé Maison aumx Abricoty et Romawivv

ew supplément powr lesy gourmands et aovant le dessert

Le Crowstillant de Munster Fermier, Gelée de Gewuwr ztraminer Maison Bio-
aux Pomme Confites

Forfait Boissony (ew supplément) 17.00 €
2 verres de vinw choisis enww accord awvec les mety

carafe d'eaw plate ow gageuse dw Domaine
cafe, the ow tisoune

Laisses-vous surpbrendre par notre

Lo Formule dw Moment
Ce merww west pay servio le somediv soir

concocté chaque jour par leeChef de Cuisine

et sav Brigade
Il se compose
d'une entrée, d'unwplat, d'w dessert
Priw: 30.00 €
36.00 € awvec les boissonsy

(2 verres de virv Cuwvée Tradition ew accord ovec les plats,
coavafe dean plate ow gageuse duw Domaine, cafe, the ow tisane




Noy Fromages

Le Crowstillant de Munster Fermier 12.00 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maison o) Aux Ponumes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiery UAlsace, Gelée de Foir (eo) 12.00 €

Les Desserty « Maison »  Fabricationw Artisanale

Lo Toawte dw Moment et sav Glace 9.00 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maison 12.00 €
Lo Meringue Glacée / Chantilly 9.50 €
Lo Déclinaison Autowr de la Pasteque 12.00 €
aw Pawfum de Basilic Thaws

Le Mille-Fewille aw Chocolat Déstructuwre Fagon dw Chef 12.00 €
Le-Nougat Glacé Maison aux Abricoty et Romavin 12.00 €

N’hésites pas v demander les parfums des glaces et sorbety dw jour



