
  

 

 

 

Composez vous-même votre menu en choisissant 

parmi les différentes suggestions  
 

L’Amuse-Bouche 

 

Le Foie gras au Coeur de Kiwi et son Gel de Citron Vert, Brioche au Poivre de Sichuan 

OU 

Les Gambas en deux Textures sur un Gel d’Apérol Spritz et son Crémeux Orange, Tuile de Corail 

 

La Royale de Fèves à la Menthe Fraîche, Voile de Lait d’Amande et Jeunes Pousses d’Herbes 

OU 

Le Filet de Bar Rôti au Beurre Noisette, Émulsion de Coquillages et Petits Pois 

 

Le Granité 

 

Le Carré d’Agneau en Croûte d’Herbes Printanières, Jus d’Ail Noir 

Crémeux de Carottes Fanes et son Financier 

OU 

La Pièce de Veau Cuit à Basse Température, Sauce Onctueuse à la Sauge 

Navets de Printemps Rôtis et Gnocchi 

 

Le Dôme Chocolat Noir Coeur Fondant Praliné Noisette, Éclats de Meringue et Coulis Mangue 

OU 

La Pavlova aux Fruits Exotiques Crème Légère Vanillée et son Sorbet Citron Basilic 

 

Les Mignardises 

 

Prix du menu : 86.00€ 
 


