Notre chef de cuisine Mawtial Hoffner et son équipe
vous font décowvrir avec grand plaisiv la cawte de

L'Auberge Aw Vieux Pressoir
Lesy Incontouwrnables
L'Assiette Fermiére duw Domaine et sonwwAccompagnement 19.50 €
Lo Nouwvelle Choucroute Garnie Facow Grand-Meére 26.50 €
Lav Corolle Végétowrienne selon UInspiration duw Moment 24.50 €
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Cuisinier, c'est un Métier !
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Lo Liste desy allergénes est disponible o lav réception

Tous noy platy sont élaborés en noy cuisines « fail maisov »
Origine viandes

Boeuf; Veau, Volaille, Porc, Gibier : France

Tout changement dany la composition d'unw merw impliquerov
uw supplément




Nos Entirées

Le Foie Gras o Natwrel Créeme de Chataigne et Eclaty de Coing  29.90 €
Scone pawrfumé cvlow Cannelle

La Salade de Choucroute Nowvelle et Cawotte duw Domaine 20.00 €
Coppa Maisow et Tuile de Parmesawv et savVinaigrette Cidre Miel

Le Velouté de Topinambour et ses Chipy 19.90 €
Tmudsion au Pralineé de Noisette et Brisures de Truffe
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Noy Poissors

Le Powvé de Lotte Rt o Bewrre Demi-Sels
s v D de Lentilles Vertes an Parfum de Cuvcuumor

Le Homowrd de notre Vivier en Deux Sevvices
- LavSalade de Pinces auw Céleri et Cuwry Vert
- Lav Quene Rétie en Etouffée de Cépes et Bolety

Noy Viandes

Le Filet de Baeuf Snacké, Crumble de Noix
Jus v UVEauw de Vie de Quetschv

L'Alliance Volaille et Boudivv
sur une Fine Tawte de Potiron et Oignon Rouge;, Jus de Thym

Le Civet de Gibier &’Alsace Pawrfumeé auw Kowkadé
COWMCMWRW%&%SPM%@
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Menw « Découwverte » 143.00 €

31.50 €

89.50 €

41.50 €

32.50 €

28.50 €



(Boissong Comprises)

L'Amuse-Bouche
GO ")

Le Foie Gras aw Naturel Créeme de Chdtaigne et Eclaty de Coing
Scone pawrfumé o law Cannelle
avec uw verve de Pinot Gris Vendanges Tardives 2011

GO0

Lo Salade de Pinces de Homowd de notre Vivier o Céleri et Cuwry Vert
awvec ww verre de Pinot Gris Cuvée Tradition 2022

OGN0
Le Granite

CYNOGS

La Queue de Homard de notre Vivier Rétie en Etouffée de Cépes et Bolety
avec v verre de Gewurgtraminer Sélection 2024 (sio)

OGN0
L'Assiette de Fromages Fermiers

ou

Le Croustillant de Munster cv lov Gelée de Gewur gtraminer @»}

aux Pomumes Confites .
awvec wv verre de Gewurgtraminer Cuvée Tradition 2021 (eio)

CYNOFES

Le M Cuit Choco-Poire
tt son Enmudsion Chaude Chocolat Hypocras

Le cafe, the ow tisane
Une carafe d eaw plate ow gageuse diw Domaine

Menww « Doucewr de Saisow » 65.50 €




L’Amuse-Bouche
OO o

Le Veloute de Topinaumbowr et ses Chips
Tnudsion aun Praliné de Noisette et Brisures de Truffe

OGN0
Le Granite
OO

Le Pawvé de Lotte Rt aww Bewrre Demir-Sels
sur unv Dal de Lentilles Vertes an Porfum de Cuvcuumor

ou

L'Alliance Volaille et Boudivv
sur une Fine Tawte de Potivow et Oignonw Rouge; Jus de Thymy

OGN0 o)
Les Fromages Fermiers
ou

Le Croustillant de Munster o lov Gelée de Gewwr gtraminer ©io)
aux Pomumes Confites

OO
LavVerrine Facow Towte o Fromage Blanc auw Fruit de Saison

Forfait Boissony (en supplément) 26.00 € pow persorne
1 verre de Pinot Gris Cuvée Sélection BIO 2023 awvec le'Veloute

1 verre de Riesling Cuvée Sélection BIO 2023 avec le Pavé de Lotte
ow

1 verre de Bordeauwx Montagne St Emiliow - Les Piliers 2019 awec lavVolaille
1 verre de Gewurgtraminer Cuwvée Tradition BIO 2021 owec le Fromage

1 carafe deaw plate ow gageuse duw Domaine
1 cafe, the owtisane

Mernuw dw Domaine 42.00 €




Le Duo-de Terrines Maisow et son Bibalakass aux Herbes

Le Civet de Gibier d'Alsace Pawrfumée o Kawrkade
Conﬁtd@CMwRowg@ethngl&

ou

Lo Choucroute Gawrnie Faconw Grand-Mérve

Le Traditionnel Nougat Glacé Maisonw

en supplément powr ley gowrmandy et ovont le dessert

Le Crowstillant de Munster Fermier, Gelée de Gewuwr ztraminer Maison Bio-
aux Pomme Confites

Forfait Boissony (e supplément) 17.00 €

2 verres de vinw choisis e accord avec les mety
cavafe d’eau plate ow gageuse duw Domaine
cafe, the ow tisoune

Laisses-vous surpbrendre par notre

Lo Formule dw Moment
Ce merww west pay servio le somediv soir

concocté chaque jour par leeChef de Cuisine

et sa Brigade
Il se compose
d'une entrée;, dunwplat, d'un dessert
Prix: 30.00 €
36.00 € awvec ley boissons

(2 verrey de vinv Cuvée Traditiovw e accord owec les plats,
coavafe dean plate ow gageuse duw Domaine, cafe, the ow tisane




Noy Fromages
Le Croustillaont de Munster Fermier 12.50 €
Gelée de Gewwrgtraminer Maison (o) Aux Ponumes Confites

L'Assiette de Fromages Fermiery UAlsace, Gelée de Foir (eo) 12.50 €

Les Desserty « Maison »  Fabricationw Artisanale

Lo Toawte dw Moment et sav Glace 9.00 €
Lo Palette de Glace et Sorbet Maison 12.00 €
Lo Meringue Glacée / Chantilly 9.50 €
Le Chow aw Craquelin Praliné 13.50€

Garni de Diplomate Vanille Tonka
LaVerrine Facow Tarte aw Fromage Blanc aw Fruit de Saisonv  12.50 €

Le Mi Cuit Choco-Poire 15.00 €
tt son Enmudsionw Chaude Chocolat Hypocras

N’hésites pas cv demander les parfums des glaces et sorbety dw jour



	Forfait Boissons (en supplément)   26.00 € par personne
	Menu du Domaine 42.00 €
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