Domaine Dimanche 31 mai 2026

Menu Féte des Meéeres

L’Amuse-Bouche

Le Foie Gras de Canard Mi Cuit en Voile d'Epinard
Gel de Tomate Confite

ou 5

Le Gravlax de Truite au Gin du Bollenberg et Baie Rose £
sur un lit d’Asperges d’Alsace et Chantilly Raifort =

Le Duo de Bar et Saint Jacques au Chorizo
Laitue de Mer et Safran

Le Pavé de Veau Roti, Jus au Délicat Parfum de Réglisse
Morilles et Feves

ou

Le Magret de Canard, Rhubarbe Confite a la Grﬂine
9 Jus au Poivre de Tasmanie

_________________ v

La Tartelette Fraise Parfumée a la Pistache

Creme a la Grecque-et son Sorbet
8 : ou :

Chou Chocolat au Lait Spéculoos aux Eclats de Fey
Y . > N - s

' Prix : 83.00 € 3
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